
 

  
  
 

 
 
 
 
 

 
 

Nome  NOÈ FEDERICO 
E-mail     federiconoe95mail.com 

 

Nazionalità  Italiana 
 

 

 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 
                                         

•Date 
  

2014 
• Qualifica conseguita  Diplomato perito agrario con valutazione 90/100 

• Nome e tipo di istituto di  
istruzione 

 Istituto Tecnico Agrario “Scuole Salesiane Lombriasco” 

• Principali materie  Agronomia, chimica, biologia, estimo 
 
 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
  

• Date   Dal 1 Settembre 2014 ad oggi 

• Nome e indirizzo del datore 
di lavoro 

 Agrisalumeria Luiset di Casetta Mauro (Ferrere d’Asti) 

• Tipo di azienda o settore  Azienda alimentare 

• Tipo di impiego  Addetto alla macellazione, produzione insaccati e responsabile delle carni 
fresche 

 
 

• Nome e indirizzo del datore 
di lavoro 

 Azienda Agricola “Cascina Savoiarda” di Noè Mario 

• Tipo di azienda o settore  Azienda alimentare, allevamento suino e bovino e cerealicola  

• Tipo di impiego  Lavorazione carni, produzione salumi e vendita. 
 
 

• Date   Luglio 2013  

• Nome e indirizzo del datore 
di lavoro 

 Tirocinio formativo presso Laboratorio chimico della Camera di Commercio di 
Torino 

• Tipo di impiego  Analisi chimiche  

 
• Date   Luglio 2012  

• Nome e indirizzo del datore 
di lavoro 

 Tirocinio formativo presso Azienda Agricola “Pollice Verde S.N.C.” 
 

• Tipo di impiego 
 
 

 

 Cura aree verdi, produzione e messa in posa di rotoli di erba e installazione di 
impianti di irrigazione. 
 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
 

MADRELINGUA  ITALIANA 

 

C U R R I C U L U M  

V I T A E  
 
 

INFORMAZIONI PERSONALI 

Patente   B (automunito) 
Patente agricola 



 

  
  
 

ALTRE LINGUE 
 

  INGLESE 
• Capacità di lettura  BASE 

• Capacità di scrittura  BASE 

• Capacità di espressione 
orale 

 BASE 

 
 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 
 

  Elevata capacità comunicativa, anche con estranei maturata tramite la 
vendita al mercato. 

 Buona capacità di vendita.  
 Capacità di organizzare il proprio lavoro e quello di altre persone 

acquisito con la mia attuale esperienza lavorativa. 
 Adoro lavorare in compagnia e mi piace instaurare buoni rapporti con i 

colleghi perché credo che ciò aiuti a migliorarsi e ad incrementare il 
rendimento lavorativo. 

 Mi reputo una persona corretta e lego subito con le persone, ma non 
tollero la falsità e l’incoerenza. 

 
 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
 

  Possiedo il patentino per la macellazione di animali ungulati . 
 Patente agricola e utilizzo della trattrice agricola.  
 Lavorazione in campo alimentare. 
 So gestire i tempi di lavorazione miei e dei miei colleghi ed organizzare 

il lavoro. 
 Per un breve periodo mi sono occupato delle salature e delle miscele 

degli impasti dei salumi. 
 Ho esperienza nel campo del confezionamento ed etichettatura di 

salumi e carni fresche e stagionate. 
 Ho lavorato usando celle frigo e di stagionatura, macchine tritacarne, 

impastatrici, insaccatrici, siringatrici e zangole. 
 
 
 

ULTERIORI INFORMAZIONI   Ho frequentato un corso per le lavorazioni carni all’AgenForm di 
Moretta.  

 Ho frequentato corsi di aggiornamento sulla salute e sicurezza dei 
lavoratori.  

 Collaboro con l’associazione Pro-Loco, e con il C.O.P. di Pralormo 
durante le  manifestazioni. 

 Faccio parte de consiglio direttivo dell’A.S.D. “Il ginnasta”, società 
sportiva di Ceresole d’Alba. 

 Mi impegno a far conoscere e a vendere la Tinca gobba dorata del 
Pianalto di Poirino sia nei mercati che nel punto vendita in cascina. 

 Adoro cimentarmi nella invenzione e produzione di nuovi prodotti 
alimentari e perfezionarli. 

 Mi piace lavorare sia da solo che in squadra ma non sopporto quando 
si perde tempo al posto di lavorare. 

 

ASPIRAZIONI  Vorrei trovare un lavoro che mi permetta di mantenermi e che mi dia delle 
certezze perché vorrei andare a convivere, in quanto sto aggiustando casa. 
Adoro i lavori manuali che richiedano comunque del ragionamento e 
dell’organizzazione, non ripetitivi e schematici, ma mi adatto a qualunque tipo di 
lavoro. 
Mi piacerebbe imparare cose nuove e fare nuove esperienze in modo da 
incrementare il mio bagaglio culturale e la mia esperienza in campo lavorativo. 
 
 

 
 



 

  
  
 

HOBBIES  Nel poco tempo libero che rimane mi rilassa fare passeggiate in montagna e 
andare in Vespa. 
Mi piacerebbe riprendere gli allenamenti di ginnastica artistica. 
Adoro i mezzi d’epoca di ogni genere e in particolare Vespe e trattori. 
Mi piace curare l’orto e il giardino nel tempo libero durante la bella stagione, 
mentre nel periodo invernale mi piace leggere per distrarmi. 
Ultimamente per motivi di tempo ho dovuto rinunciare a costruire carri allegorici 
e sfilare, ma se ne avessi la possibilità riprenderei volentieri a rifarlo. 
 

 
 
 
 
Con la presente autorizzo i destinatari del curriculum al trattamento dei dati personali in base al Decreto 
Legislativo 196/2003  
                                                                           


